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ELINTARVIKKEIDEN TILAPAINEN MYYNTI

Elintarvikkeiden myynti on tilapéista, jos se
kestaa korkeintaan kaksi vuorokautta ja
tapahtuu harvemmin kuin kerran
kuukaudessa.

Mikali toiminta on vahariskista ja myynti ei
ole elinkeinotoimintaa, siita ei tarvitse tehda
elintarvikelain mukaista ilmoitusta
terveysvalvontaan (esim. kotileivonnaisten
myynti, alkutuottajan omien kasvisten yms.

myynti).

Kasviksia, juureksia, marjoja ja hedelmia saa
myydéa pakkaamattomina. Muiden
elintarvikkeiden tulee olla valmiiksi pakattuja.
Esitteessé tai muulla tavalla on selvasti
ilmoitettava em. tuotteiden alkuperdmaa, jos
alkuperén ilmoittamatta jattaminen voi johtaa
kuluttajaa harhaan.

Elintarvikkeiden myyntipaallysmerkinndissa
tulee olla pakkausmerkintdasetuksen
(1084/2004) mukaiset
myyntipaallysmerkinnat.

Koti- tai maatilataloudessa valmistettujen
elintarvikkeiden myynti

Tilapaisesti myytavien elintarvikkeiden
pakkauksiin on merkittava ainakin
e elintarvikkeen nimi
o yliherkkyytta aiheuttavat ainesosat
e valmistuspaiva.

On kuitenkin suositeltavaa merkita kaikki
valmistusaineet ( = tuotteen resepti ilman
mittayksikoitd), eik& ainoastaan
yliherkkyytta aiheuttavia ainesosia. Tama
sen vuoksi, etté valtytaan silta, etta
valmistaja ei erehdyksessa jata
merkitsemattéa allergisoivaa ainesosaa
(esim. voissa on maitoa).

Esimerkkeja valmiiksi pakatuista
elintarvikkeista, jotka eivat ole helposti
pilaantuvia (eivat vaadi kylmasailytystiloja)
e esim. leipd, pulla (ei sisélla kermaa
tai rahkaa), kahvikakut, pikkuleivat
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Esimerkkeja valmiiksi pakatuista
elintarvikkeista, jotka ovat helposti
pilaantuvia. Ne on kuljetettava ja myytava
6 °C:ssatai alle ja auringonvalolta
suojattuna

e karjalanpiirakat (saa myyda
lampimasta valmistuspaivana)

e kalakukot (saa myyda lampimasta
vain valmistuspaivana)

o salaattikastikkeet

e porkkana- ja lanttulaatikot

Em. myyntilampétilaan sallitaan enintdén + 3

°C lampétilapoikkeama tilapéisesti eli sallittu
enimmaislampdétila on + 9 °C.

Yliherkkyyttd aiheuttavat ainesosat

Nama on merkittava aina
pakkausmerkintdihin.

1) gluteenia siséltavat viljat (vehna, ruis,
ohra, kaura, speltti, kamut-vilja seka
niiden hybridikannat) ja viljatuotteet

2) ayridiset ja ayridistuotteet

3) kananmunat ja munatuotteet

4) kalat ja kalatuotteet

5) maapéahkinat ja maapahkinatuotteet
6) soijapavut ja soijapaputuotteet

7) maito ja maitotuotteet (laktoosi
mukaan lukien)

8) pahkinéat: manteli, hasselpahkina,
saksanpéahking, cashewpahkina,
pekaanipéhkind, parapahkin,
pistaasipahkind, Macadamia pahkina ja
Queensland pahkina seka
pahkinatuotteet

9) selleri ja sellerituotteet

10) sinappi ja sinappituotteet

11) seesaminsiemenet ja
seesaminsiementuotteet

12) rikkidioksidi ja sulfiitti, joiden
pitoisuudet ovat yli 10 mg/kg tai 10 mg/I
SOz:na ilmaistuna

13) lupiinit ja lupiinituotteet

14) nilvidiset ja nilvidistuotteet.
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TERNIMAIDON MYYNTI

Maidontuotantotila saa myyda ternimaitoa
suoraan tilalta enintdan 2500 kg
alkutuotantoon kuuluvana toimintana (tasta
ei tarvitse tehdé elintarvikelain mukaista
iimoitusta terveysvalvontaan). Mikali
ternimaitoa myydaan maitotilan ulkopuolella,
se on myytava aina jaadytettyna.

Ternimaitoa saa toimittaa jaadytettyna
paikalliseen vahittaismyyntiin enintd&n 2500
kg vuodessa. Jaadytettya ternimaitoa voi
myyda myos myyjaisissa.

Pakkauksista
- pakkausten on oltava uusia ja
muutoin ternimaidon pakkaamiseen
soveltuvia
- pakkaukset on suljettava siten,
etteivat ne avaudu itsestéan

Pakkausmerkinnat ternimaitopakkauksiin

- ternimaitoa, jaadytetty

- siséllobn maara

- parasta ennen tai viimeinen
kayttopaiva (sailyvyysajaksi
suositellaan korkeintaan 4 kk)

- tuotantotilan nimi ja osoite

- eratunnus, esim. pakkauspaivamaara

- séilytettava pakasteessa enintédan —
12°C:ssa ja sulatettuna jaékaapissa
enintdan +6 °C:ssa

- sulatuksen jalkeen ei saa jaadyttaa
uudestaan

- maitoa ei ole lampokasitelty

- suositellaan kuumennettavaksi
vahintaén +65°C

ternimaito on myytava pakastimesta,
jadkaapista tai kylméalaukusta, joissa
on lampdétilamittari

- ternimaidon l[Ampétilan on sailyttava
-12 °C:ssa tai alle koko
myyntitapahtuman ajan
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